




























3.  Форма атестації  здобувачів фахової передвищої освіти 
  

Атестація здобувачів освіти здійснюється у формі кваліфікаційного іспиту 

за спеціальністю.  

Кваліфікаційний іспит спрямований на перевірку досягнення результатів 

навчання, визначених Стандартом та відповідною освітньо-професійною 

програмою. 

Училище на підставі рішення екзаменаційної комісії присуджує особі, яка 

продемонструвала відповідність результатів навчання вимогам ОПП,  освітньо-

професійний ступінь фахового молодшого бакалавра спеціальність 181 «Харчові 

технології» освітньо-професійна програма «Виробництво харчової продукції». 

Особі, яка успішно виконала відповідну ОПП видається диплом фахового 

молодшого бакалавра, встановленого зразка. Атестація здійснюється відкрито і 

публічно. 

 

4. Вимоги до системи внутрішнього забезпечення якості фахової 

передвищої освіти 

У відповідності до частини 2 статті 17 Закону України «Про фахову 

передвищу освіту» в Училищі  функціонує система забезпечення якості освітньої 

діяльності та якості у сфері фахової передвищої освіти (система внутрішнього 

забезпечення якості). 

 В Училищі розроблено і затверджено процедуру моніторингу освітньо-

професійної програми (ПОЛОЖЕННЯ про розроблення, затвердження, 

моніторинг та перегляд освітньо-професійних програм та навчальних планів у 

ЧВКУ  ДТЕУ (Наказ ЧВКУ  ДТЕУ від 21.02.2022 р. № 21-1): 

Система забезпечення якості освітньої діяльності та якості у сфері фахової 

передвищої освіти (система внутрішнього забезпечення якості) Училища 

передбачає здійснення таких процедур і заходів: 

1) визначення та оприлюднення політики, принципів та процедур 

забезпечення якості фахової передвищої освіти, що інтегровані до загальної 

системи управління закладом фахової передвищої освіти, узгоджені з його 



стратегією і передбачають залучення внутрішніх та зовнішніх заінтересованих 

сторін; 

2) визначення і послідовне дотримання процедур розроблення освітньо-

професійних програм, які забезпечують відповідність їх змісту стандартам 

фахової передвищої освіти (професійним стандартам - за наявності), 

декларованим цілям, урахування позицій заінтересованих сторін, чітке 

визначення кваліфікацій, що присуджуються та/або присвоюються, які мають 

бути узгоджені з Національною рамкою кваліфікацій; 

3) здійснення за участю здобувачів освіти моніторингу та періодичного 

перегляду освітньо-професійних програм з метою гарантування досягнення 

встановлених для них цілей та їх відповідності потребам здобувачів фахової 

передвищої освіти і суспільства, включаючи опитування здобувачів фахової 

передвищої освіти; 

4) забезпечення дотримання вимог правової визначеності, оприлюднення та 

послідовного дотримання нормативних документів закладу фахової передвищої 

освіти, що регулюють усі стадії підготовки здобувачів фахової передвищої 

освіти (прийом на навчання, організація освітнього процесу, визнання 

результатів навчання, переведення, відрахування, атестація тощо); 

5) забезпечення релевантності, надійності, прозорості та об’єктивності 

оцінювання, що здійснюється у рамках освітнього процесу; 

6) визначення та послідовне дотримання вимог щодо компетентності 

педагогічних (науково-педагогічних) працівників, застосовування чесних і 

прозорих правил прийняття на роботу та безперервного професійного розвитку 

персоналу; 

7) забезпечення необхідного фінансування освітньої та викладацької 

діяльності, а також адекватних та доступних освітніх ресурсів і підтримки 

здобувачів фахової передвищої освіти за кожною освітньо-професійною 

програмою; 

8) забезпечення збирання, аналізу і використання відповідної інформації для 

ефективного управління освітньо-професійними програмами та іншою 

діяльністю закладу; 



9) забезпечення публічної, зрозумілої, точної, об’єктивної, своєчасної та 

легкодоступної інформації про діяльність закладу та всі освітньо-професійні 

програми, умови і процедури присвоєння ступеня фахової передвищої освіти та 

кваліфікацій; 

10) забезпечення дотримання академічної доброчесності працівниками 

закладу фахової передвищої освіти та здобувачами фахової передвищої освіти, у 

тому числі створення і забезпечення функціонування ефективної системи 

запобігання та виявлення академічного плагіату та інших порушень академічної 

доброчесності, притягнення порушників до академічної відповідальності; 

11) періодичне проходження процедури зовнішнього забезпечення якості 

фахової передвищої освіти; 

12) залучення здобувачів фахової передвищої освіти та роботодавців як 

повноправних партнерів до процедур і заходів забезпечення якості освіти; 

13) забезпечення дотримання студентоорієнтованого навчання в освітньому 

процесі; 

14) здійснення інших процедур і заходів, визначених законодавством, 

установчими документами закладів фахової передвищої освіти або відповідно до 

них. 

Система забезпечення якості освітньої діяльності та якості фахової 

передвищої освіти Училища (внутрішня система забезпечення якості освіти) за 

поданням Училища може оцінюватися центральним органом виконавчої влади із 

забезпечення якості освіти або акредитованими ним незалежними установами 

оцінювання та забезпечення якості фахової передвищої освіти на предмет її 

відповідності вимогам до системи забезпечення якості фахової передвищої 

освіти, що затверджуються центральним органом виконавчої влади у сфері 

освіти і науки за поданням центрального органу виконавчої влади із 

забезпечення якості освіти. 

 

5. Вимоги професійних стандартів (за наявності) 

Професійний стандарт відсутній.



6. Матриця відповідності програмних компетентностей компонентам  освітньої    програми 
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ЗК1      +                     

 

              

ЗК2 +  + +                                      

ЗК3  +         +  + + + + + + + + + + + + +  +   + + + + + + + + + + + + 

ЗК4 + + + + + + +      + +                + + + + + + + + + + + + 

ЗК5     +        + +            +    + + + + + + + + + + + + 

ЗК6                         +                 

ЗК7             + + + + + +  + + + +  +     + + + + + + + + + + + + 

ЗК8             + + + + +   + + + +       + + + + + + + + + + + + 

СК1             + + +             + + + +     + + + + + + 

СК2        + + +  +          +        + +           

СК3        + + +  +    +      +      + +             

СК4             + + + + + +    +      + +       + + + + + + 

СК5  +           + + + +  +    + +     + +   + +   + + + + + + 

СК6  +   +  +             +   +           + +       

СК7                 + +   +  +  +                 

СК8      +             +  +  +                   

СК9                 + + +     +                  

СК10           +     +   +                       



7. Матриця забезпечення результатів навчання  відповідним  компонентам освітньої програми 
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РН1   +     + + +  + + + + + + + + + + + + + +  + + + + + + + + + + + + + + + 

РН2  + +     + + +  + + + + + + + + + + + + + +  + + + + + + + + + + + + + + + 

РН3   +   +  + + +  + + + + + + + + + + + + + +  + + + + + + + + + + + + + + + 

РН4   +     + + +  + + + + + + + + + + + + + +  + + + + + + + + + + + + + + + 

РН5  + +     + + +  + + + + + + + + + + + + + +  + + + + + + + + + + + + + + + 

РН6 + + + + + + +      + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + 

РН7 + + + + + + +      + +     + + +  +   +    + + + + + + + + + + + + 

РН8 + + + + + + +      + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + 

РН9 + + + + + + +      + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + 

РН10     + +  + + + + + + + + + + + + + + + +   +  + + + + + + + + + + + + + + 

РН11 + + + + + + +    +  + + + + + + + + + + + + + + +   + + + + + + + + + + + + 

РН12 + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +   + + + + + + + + + + + + + + 

РН13 + + + + + + +      + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + 

РН14 + + + +    + + + + + + + + + + +  + + + + + +   + + + + + + + + + + + + + + 

РН15 +  + +  +  + + +  + + + + + + +  + + + + + +   + + + + + + + + + + + + + + 

РН16 + + + +    + + + + + + + + + + + + + + + + + +  + + + + + + + + + + + + + + + 

РН17 + + + + + + +      + + + + + +  + + + +  + +    + + + + + + + + + + + + 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



8. Матриця відповідності визначених Стандартом результатів навчання та компетентностей 

Результати навчання Компетентності 
Загальні компетентності Спеціальні компетентності 

ЗК1 ЗК2 ЗК3 ЗК4 ЗК5 ЗК6 ЗК7 ЗК8 СК1 СК2 СК3 СК4 СК5 СК6 СК7 СК8 СК9 СК10 

РН1.Виконувати технологічні процеси виробництва 

харчової продукції із застосуванням сучасного 

технологічного устаткування.  

  +     + + +  +   +    

РН2.Застосовувати закономірності фізико-хімічних, 

біохімічних і мікробіологічних перетворень основних 

компонентів продовольчої сировини під час 

виробництва та зберігання готової продукції.  

  +      +  + + +      

РН3.Визначати показники якості сировини, 

напівфабрикатів і готової продукції відповідно до 

нормативних вимог.  

  +     + +  + +    +   

РН4.Контролювати технологічні процеси харчових і 

суміжних виробництв.  
  +     + + + +      +  

РН5.Виявляти причини виникнення виробничих 

ситуацій і знаходити шляхи їх вирішення.  
  +     +  +  + +    +  

РН6.Вносити пропозиції щодо удосконалення 

технології харчової продукції.  
  + + + + + +     +  + +   

РН7.Застосовувати вимоги законодавства, нормативно-

технічну та технологічну документацію в галузі 

харчових технологій в професійній діяльності.  

   + +         +  +   

РН8. Обирати сучасне технологічне устаткування для 

технічного оснащення нових або реконструйованих 

виробничих дільниць (підрозділів).  

  + + +  + +    +   +  +  

РН9. Складати апаратурно-технологічні схеми 

виробництва харчової продукції.  
  + + + +       +  + +   

РН10.Застосовувати системи управління якістю та 

безпечністю харчової продукції під час її виробництва.  
    +   +   +     +  + 

РН11.Проводити технологічні, техніко-економічні 

розрахунки сировини, матеріальних ресурсів і 

заповнювати обліково-звітну документацію.  

  + + +         +  +   

РН12.Організовувати роботу окремих виробничих 

дільниць (підрозділів) харчових підприємств і 

координувати їх діяльність.  

   +  +  + + +  +    + + + 

РН13.Застосовувати спеціальне програмне 

забезпечення та інформаційно-комунікаційні 

технології у професійній діяльності.  

 + + + + + +     + + +     



РН14.Застосовувати ресурсоощадні та 

конкурентоспроможні технології для підвищення 

ефективності виробництва.  

 +     +   +   +  +   + 

РН15.Організовувати безпечні умови праці під час 

виробничої діяльності.  
+ +      +  + +    + + +  

РН16.Забезпечувати процес виробництва харчової та 

суміжної продукції з дотриманням вимог екологічної 

безпеки.  

 + +     +  +   +  +   + 

РН17. Спілкуватися та укладати ділову документацію 

державною та іноземною мовами, зокрема з 

професійних питань. 

+ +  + +  +       +     

 

 



 


